Azeitonas temperadas

Cesto de pdo

Cesto de pdo torrado

Manteiga de ervas e alho

Presunto de porco preto

Queijo amanteigado de ovelha

Queijo curado de ovelha

Tdbua mista de queijos e presunto serrano

OSTRAS DO MAR PORTUGUES 2

SALADA DE CAMARAO. ABACATE E MANGA % ﬂ
Abacate, manga. fomate cherry, alho, piripiri,
vinagrete de manga e alface.

SALADA DE BACALHAU. AZEITONA & ﬁ
ALENTEJANA E TOMATE

Lascas de bacalhau, tomate cherry, azeitona marinada,
azeite verde e alface.

AMEIIOA A BULHAO PATO @ ©®
Améijoas salteadas em azeite, alho, vinho branco, coentros e
sumo de limé&o.

MEXILHAO A PORTUGUESA © &
Mexilhdo salteado em azeite, alho, vinho lbranco, cebola e
pimentos.

CAMARAO A GUILHO G d @
Camardo salteado em azeite, alho, vinho branco, piri-piri,
manteiga e salsa.

TARTARO DE SAPATEIRA E ABACATE é
Carne de sapateira, manga, tomate, puré de abacate,
raspas de lima e especiarias.

PICA-PAU DE ATUM @
Pequenos nacos de atum com sésamo salteados em azeite
e molho ponzu.

SOPA DO MAR COM CROUTONS @ & Q
Mariscos salteados com azeite e alho, "Bisk” Baixamar
e croutons caseiros.
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12 €

I5€

12 €

9 €

O que a nossa casa tem de melhor.

ARROZ DE MARISCO COM ©
CAMARAO TIGRE

Arroz "malandrinho” de marisco da nossa costa,
com camardo, ameijoa, mexilhdo e berbigdo.

RISOTO DE LAGOSTA & Q 31 €
Lagosta assada com risotto de camardo e Bisk.

1PAX 28 € / 2 PAX 52 €

FRANCESINHA BAIXAMAR COM (3 @ $ I 2 €
CAMARAO E BACON

P&o, queijo, ovo, bacon, salsicha, camardo e

0 nosso molho caseiro.

0 NOSSO ARROZ DE POLVO E CAMARAO © & 2¢€

Arroz caldoso com pedagos de polvo, camardo,
tfomate e pimentos.

MARISCADA BAIXAMAR 9 &G 1 PAX 52 € / 2 PAX 99 €

Lagosta ou Lavagante assado, Camardio tigre, ameijoas,
mexilhdo, camardo e ostras.
MISTA DE PEIXE FRESCO E @ & 1PAX 44 € / 2 PAX 82 €
MARISCO DA NOSSA COSTA
Peixe fresco do dia, lagosta, camardo tigre assado,
Bivalves & Bulhdio Pato, legumes salteados e batata.
TABUA TERRA E MAR 1PAX 39 €/2PAX /4 €
Entrecéte Black Angus, Lagosta assada, Camardo tigre,
batata frita e maionese de alho.
CAMARAO TIGRE GRELHADO 89 € / KG
Camardo tigre assado e servido com molho de
manteiga e limé&o.
LAVAGANTE ASSADO COM ARROZ Q 72 €
DE MARISCO PARA 2/PAX
Lavagante assado servido com arroz de marisco
da nossa costa.
Ee——————e—s
POLVO A BAIXAMAR 2 €
Polvo da nossa costa, puré de batata-doce de Almodovar,
vinagrete de pimentos, tomate e "azeitona desidratada”.
BACALHAU DO CHEF ® Q 2 €
Lombo de bacalhau confitado, pure de grdo,
espinafres salteados, ovo cozido e azeite de salsa.
0 NOSSO POLVO A LAGAREIRO 2 €

Polvo da nossa costa assado, batata, espinafres,
cebola caramelizada, azeite de alho e coentros.



0 NOSSO BACALHAU A LAGAREIRO @ 22 €
Lombo de Bacalhau assado, batata, espinafres,
cebola caramelizada, azeite de alho e coentros.

LINGUINI NERO COM MARISCO Q @ @ 18 €
DA NOSSA COSTA

Linguini nero salteado com azeite, alho,

vinho branco, marisco e "Bisk" Baixamar.

FILETE DE ROBALO FRESCO & 9 €
COM BATATA E LEGUMES

Filete de Robalo com batata e legumes salteados

em azeite, alho e tomilho.

BIFE DE ATUM & 9 €
Bife de Atum do Atlantico, com batata a murro e
legumes salteados com azeite, alho e tomilho.

SALMAO COM ARROZ NEGRO., BROCULOS Q i 21 €
E MOLHO DE ACAFRAO

Lombo de Salmdo, arroz negro com gengibre,

coco e citronela e molho de acafréo.

BOCHECHAS DE PORCO COM BATATA-DOCE ¢d Q 18 €
Bochechas de porco confitadas com vinho tinto e alecrim,
puré de batata-doce de Almodovar e chourigo crocante.

MAGRET DE PATO COM RISOTTO DO CHEFE (3 9 9 €
Magret de Pato a Baixa temperatura com tomilho e
laranja e o Risotto do Chefe.

RISOTTO DE RABO DE BOI (3 Q O 2 €
Risotto de rabo de boi assado e estufado em
vinho verde finto, dipo e crocante de caldo verde.

ENTRECOTE DE BLACK ANGUS (& ? $ 24 €
250grs de Entrecéte Black Angus, Batata frita e
molho de cerveja ou cogumelos.

SUGESTAO VEGETARIANA

TOFU GRELHADQ COM BATATA-DOCE ¢ K€
E LEGUMES DA EPOCA

Tofu grelhado com puré de batata-doce de Almodovar e
legumes salteados com azeite de alho e tomilho.

RISOTTO DO CHEFE 3 © M€

Risotto do Chefe com legumes da época.

CRIANCAS ATE DOZE ANOS

BIFE DE FRANGO 8 €
Peito de frango com arroz basmati e salada.

ESPARGUETE A BOLONHESA @ G 8 €
Esparguete com bolonhesa e queijo ralado.

ACOMPANHAMENTOS

Batata frita 4¢€
Batata a murro 3 €
Legumes salteados @ 4¢€
Arroz 4 €
Salada verde 3€

SOBREMESAS

FAROFIAS A BAIXAMAR (3 © 5¢
Farofias com molho de lim&o e canela.
O PIOR BOLO DE CHOCOLATE DE LISBOA & ? 6 €

Bolo de chocolate sem gluten, Frutos vermelhos e
gelado de Baunilha.

TARTE BASCA A BAIXAMAR @ & 5€
Tarte Basca com um molho diferente em cada
estacdo do ano.

PASTEL DE NATA COM O SEU GELADO $ G ? 5€

Pastel de nata com gelado de Pastel de Nata.

PUDIM DE VINHO DO PORTO ? 9 5€
Pudim com vinho do porto, canela e laranja.

PETIT GATEAU DE CARAMELO SALGADO@ ﬁ 9 6 €
Petit Gateau & base de doce de leite com
gelado de frutos vermelhos.

SOBREMESA DO MES 5€
Sugestdo de sobremesa do Chefe.

Desde hd mais de 200 anos que a Rua dos Bacalhoeiros é
conhecida pela sua ligagéo a venda de bacalhau. Neste local,
existiam vdrios armazéns de salga, e foi aqui que decidimos abrir a
Cervejaria . Na tradi¢do das afamadas marisqueiras de
Portugal, oferecemos a quem nos visita os melhores aromas e
sabores da nossa costa. Todos os dias chega até nds o melhor peixe
e marisco da lota de Peniche, zona de dguas limpidas e profundas.
Com a mestria dos nossos chefes terd uma experiéncia unica. Aqui,
0s sabores do mar assumem o protagonismo, acompanhados por
uma grande variedade de cervejas e uma carta de vinhos de

excegdo. Ird surpreender-se. Sabores improvaveis num local
improvavel.

O nome significa a altura em que a maré acaba de

vazar, a melhor altura para recolher o marisco das rochas,

nomeadamente os percebes, o mexilhdo e os caranguejos. Além

disso, estamos na "baixa” de Lisboa e trazemos o mar até si, s6
podiamos ser



